La Bonta, 40 ml

Entdecke die Vollendung eines 8-10 Jahre gereiften Aceto Balsamico, der durch seine
dunkelbraune Farbe und die fast sirupahnliche Konsistenz besticht. Mit einem vollen, runden
Korper und einer angenehmen, zuruckhaltenden Saure prasentiert sich dieser Balsamico als

wahres Meisterstick der Geschmackskunst.
Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt "Balsamico Essig"

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1575,00 kj

Brennwert kcal 370,40 kcal

Fett 0,00g

davon gesattigte 0,00g

Fettsdauren

Kohlenhydrate 84,00 g

davon Zucker 0,00g

Ballaststoffe 0,00g

Eiweil 0,20g

Salz 0,00g

Natrium 0,00¢g
Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten:
Gekochter Traubenmost, Weinessig, enthalt Sulfite
Aufbewahrungshinweis: trocken, kiihl und vor Licht geschiitzt lagern.

Herkunftsort:
Casalgrande - Emilia-Romagna (IT) - Acetaia del casato Bertoni

Inverkehrbringer:

Via del Gusto GmbH & Co.KG

Dr. Friedrich-Drechsler-StralRe 8
86609 Donauworth
wmigd%{tgdmdekkim Hehl-Manovi
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